


 

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwSt 

Vorspeisen 
 

Salate der Saison    5,80 
 

Lauwarm geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 
Toast und Butter    7,50 

 
6 Stück Kaiserstühler Schnecken im Häusle 
mit Stangenbrot    8,00 

 
Lauwarmer Ziegenkäse mit Balsamico-Honigdressing 
an kleinem Salat    8,50 

 
Carpaccio vom Rinderfilet mit frischem Parmesan 12,80 

 

Suppen 
 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle    4,00 
 

Gratinierte Kerbelrahmsuppe    5,00 
 

Badisches Schneckenrahmsüpple, überbacken    7,00 
 

Fischgerichte                    Tellergericht              Hauptgericht 
 

Lebendfrische Schwarzwaldforelle  
Blau oder Müllerin Art 
Petersilienkartoffeln und Kopfsalat  16,50 

 
Hausgemachte Hechtschaumklößle 
in Weißburgundersauce 
junger Blattspinat und Butternudeln 15,50 18,50 

 
Trilogie von Edelfischen 
an Rieslingsauce 
junger Blattspinat und Butternudeln 17,80 21,80 



 

Fleischgerichte 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons 
feinen Butternüdeli und grünem Salat  17,50 

 
Schweinemedaillon "Tessiner Art" 
mit Tomate und Käse überbacken 
junge Gemüse und Macairekartoffeln  17,50 

 
Kalbsrahmschnitzel „Badische Art“ 
mit hausgemachten Spätzle und grünem Salat  18,80 

 
Rumpsteak mit Kräuterbutter 
Prinzessbohnen und Pommes frites  19,50 

 
Barbarie - Entenbrüstle an Schwarzer Johannisbeer-Balsamicosauce 
mit Mandel-Broccoli und Schupfnudeln   19,80 

 
Badisches Rahmlendchentöpfle 
Verschiedene Medaillons, Edelpilze, Rahmsauce 
hausgemachte Spätzle und Salatteller  19,00 

 
Kalbsrückensteak in Morchelrahm 
mit heißer Williamsbirne 
hausgemachten Spätzle und Salatteller  23,50 

 
Rinderfiletsteak in Pfeffercognacrahm 
mit Kartoffelkroketten und Salatteller  24,80 

 
 

Für zwei Personen 
 

Chateau Briand 
mit Edelpilzen, Sauce Choron 

Gemüse vom Markt, Kartoffelkroketten 
hausgemachte Spätzle und Pommes frites 

Euro 56,00 
 

Auf der Terrasse wird das Chateau Briand auf Tellern serviert 

Preise in Euro incl. Bedienung und 19% MwSt 



Preise in Euro incl. Bedienung und MwSt 
2Mit Konservierungstoffen, 4Phospaht, 5mit Antioxidationsmitteln 

6mit Geschmacksverstärker, 7geschwärzt 

 

Kleine Gerichte 
 
Wurstsalat von Kalbslyoner2456 mit Bauernbrot   6,50 
 
Wurstsalat von Kalbslyoner2456 mit Käse und Bauernbrot   7,50 
 
Bauernbrot mit gekochtem Hinterschinken2456    8,50 
 
Käsebrett mit verschiedenen Brotsorten  10,50 
 
Schwartenmagen2456 in pikanter Zwiebelvinaigrette 
mit Brägele    9,80 
 
Bauernteller2456 nach Art des Hauses  10,50 
 
Parmaschinken mit Bauernbrot  12,50 
 
Gefülltes Blätterteigpastetle mit Kalbsragout  10,50 
 
Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites    9,50 
 
Toast "Ibn Saud"  
Kalbsteak mit gebratenen Früchten  
und Curryhollandaise überbacken  13,80 
 
Feinschmeckertoast 
Kleines Rinderfilet mit Pfifferlingen, Broccoli 
und Sauce Bearnaise   17,80 
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